Piemante

Valle d’ Avsta

+ Dincrinkan, | Apenitivi

Prosecco (Veneto).................oooiiiin 68:-
Roséprosecco (Veneto) ..., 70:-
Bellini (Prosecco & persikojuice) .................... 70:-
Aperol Spritz (Aperol, prosecco & soda) ............ 89:-

4l 6cl
Martini Bianco/Rosso ................... 62:-. . ... .. 89:-

Campari........ccouiiii 62:-.. ... .. 89:-




+ Dinnitten | Antipask

ANTIPASTORUSTICO ...............0u. Liten 145:- Pton 215:-

Blandning av italienska delikatesscharkuterier
och ostar.

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO .............. 139:-

Citronmarinerad tunnskivad rékt lax med olivolja,
rucola, tarnade farska tomater och nyriven Parmigiano
Reggiano.

CARPACCIODIMANZO. . ... it ciiiii e 145:-

Tunna citronmarinerade skivor av oxfilé med olivolja,
hyvlad Parmigiano Reggiano samt selleri.

COZZE ALLAMARINARA . ... ... i 135:-

Blamusslor med vitldk, vitt vin, persilja,
egenkokt fiskfond samt vitléksrostade brédskivor.

PROSCIUTTOEMELONE. . ........ . 125:-
Honungsmelon med parmaskinka.

VITELLO TONNATOERUCOLA . .........vvirnnnnnn. 135:-
Tunnskivat kalvinnanlar évertackt med sas av

tonfisk, kapris, citron och majonnés. Serveras pa en
rucolabadd.

MOZZARELLA CAPRESE. .. ..\ttt iiinnnnns 115:-
Buffelmozzarella med tomater, olivolja och basilika.

CROSTONE DI MOZZARELLA E PROSCIUTTO . .......... 115:-

Ugnsgratinerad och vitldoksrostad brédskiva med
skivade tomater, buffelmozzarella, parmaskinka,
kronartskocka och rucola.

CROSTINO AL FORMAGGIO CAPRINO . ................ 115:-

Honungs- och getostgratinerat brdéd serveras pa en
rucolabadd och toppas med balsamvinagerkram.

BRUSCHETTADELLA CASA . ... ... . . i, 89:-
Vitléksrostade brddskivor med olivpaté,
buffelmozzarella, rucola och vitlokstomater.

INSALATA CAMPAGNOLA .............. Liten 105:- Ptor 158:-
Delikatessallad med inlagda, grillade gréonsaker,
buffelmozzarella, romansallad, tomater,

kronhartskocka, oliver m.m.

CALAMARIFRITTI ..ot e e e e e s 115:-

Friterade blackfiskringar. Serveras med aioli och citron

PANE ALLAGLIO/VITLOKSBROD ..........ovvvvvnnn 39:-
Rostade brédskivor med vitldk, persilja och
blandning av italienska kryddor.

+ Aggband & Firsk Pasta

PAPPARDELLE AL FILETTO ETARTUFO. ............... 199:-

Bred dggbandspasta med strimlad oxfilé, italiensk tryffel,
rodvin och egenkokt fond, bacon, persilja, olivolja, vitlok
och farska champinjoner.

PAPPARDELLEINBARCA .. ... . i 174:-

Bred dggbandspasta med strimlad oxfilé, zucchini,
basilika, gradde, tomatsas och vitldk.

TORTELLONI IN SALSA CREMOLADA ................. 176:-
Kottfyllda tortelloni med bacon, gradde,
tomatsas, basilika och vitlok.

RAVIOLONI ALLA NAPOLETANA . .......... ... 0vuuun 166:-

Spenat- och ricottafyllda ravioli serveras
med tomatsas och basilika.

RAVIOLONI ALLA GORGONZOLA ..............0cuu.. 182:-
Spenat- och ricottafylda ravioli serveras med en
gorgonzolasas och champinjoner.

LASAGNE ALFORNO ....... ... i i 152:-

Ugnsgratinerade pastaplattor med bechamel,
nyriven Parmigiano Reggiano och notfars.

@® Vegetarisk @ Glutenfri Laktosfri

+ Durumpaita

TRENETTEAIFRUTTIDIMARE . .......vvvnnnnnnn.. 190:-
Platta spaghetti med havskrafta, musslor,

rakor, blackfisk, vitt vin och tomatsas.

TRENETTE AL POMODORO E POLPETTINE .. ........... 164.-

Platta spaghetti med tomatsas och
hemgjorda koéttbullar.

TRENETTE ALLE COZZE
Platta spaghetti med bldmusslor,

olivolja, vitlok, vitt vin samt persilja.

PENNE CLAUDIO. .. ... e e et e 167:-

Med tarnad kyckling, soltorkade tomater, purjolék
och gradde.

PENNE ALLA DIAVOLA (Stark). .. oo v iiinnann. 178:-
Med strimlad oxfilé, tomatsas, vitldk, olivolja,

Piri-Piri och basilika.

PENNE ALPEPEVERDE . ... .o\vititiinaannnnnnnin. 179:-
Med grénpepparsas och strimlad oxfilé.

PENNE AL SALMONE E VODKA

Med térnad laxfilé, vitt vin, gradde, purjolok,
stenbitsrom och vodka.

PENNE ALLA ROMAGNOLA (stark) ... vvvv e, 164:-
Med parmaskinka, farska champinjoner, Piri-Piri,

persilja, tomatsas och lite gréadde.

PENNE GRATINATEDELLACASA ......... ..., 162:-

Ugnsgratinerade penne med lattrokt skinka, gradde,
farska champinjoner, gratédng och Parmigiano
Reggiano, basilika och tomatsas.

PENNE Al FUNGHI PORCINI

Med karljohansvamp tillagad med gradde, olivolja
och vitt vin.

PENNE ALL’ARRABBIATA (stark) .......... ..o, 142:-
Med vitlok, olivolja, Piri-Piri, tomatsas

och persilja.

SPAGHETTI PRIMAVERA . ... .. ... i 153:-
Med farska gronsaker, kronartskocka, vitt vin, buljong,
vitlék och olivolja.

SPAGHETTI ALLACARBONARA . .........ccvvvurnn.. 153:-

Med bacon, dggula, svartpeppar, gradde
och nyriven Parmigiano Reggiano.

SPAGHETTI ALLABOLOGNESE ..........c0ovvvununn. 142:-
Med nétfars. Innehaller mordtter, persilja, olivolja,

vitlok, |6k och selleri.

PENNE POLLO GORGONZOLA .......... i 167:-

Med Gorgonzolasas och tarnad kyckling.

4 Risotli

RISOTTO AIFUNGHI . ......... . i 182:-
Arborioris med Karljohansvamp, Portobello och
champinjoner tillagas med gradde, olivolja, |6k och vitt
vin.

RISOTTODEL CONTADINO .......... s 156:-

Arborioris med blandade grdénsaker, |16k, gradde,
gréna artor och nyriven Parmigiano Reggiano.



+ 9isk | Pesei

MERLUZZO ALLALIVORNESE ....................... 279:-

Stekt torskloinsfilé med tomatsas, oliver, kapris,
vitt vin, oregano och vitlok. Serveras med kokt potatis.

TRANCIO DI SALMONE AL POMODORO FRESCO .. ..... 257:-

Stekt benfri laxfjaril med en sas av farska tomater,
kapris, vitlok, persilja och olivolja.
Serveras med kokt potatis.

GRIGLIATAMISTA .. i 313.-

Blanding av fisk efter dagens utbud. Serveras med
rastekt potatis och sas gjord pa tonfisk, kapris,citron
och majonnas.

+ Kitt [ Carni

FILETTOALPEPEVERDE. ........... ..o, 299:-

Grillad oxfilé med grénpepparsas.
Serveras med rosmarinpotatis.

FILETTO DI MANZO CON FUNGHI PORTOBELLO ........ 299:-
Grillad oxfilé dvertackt med parmaskinka.

Serveras med rédvinssas, egenkokt fond,

sauterade Portobellosvamp och rastekt potatis.

MEDAGLIONI DI FILETTO Al FUNGHI PORCINI ......... 277:-

Stekta oxfilémedaljonger med olivolja, gradde, 16k, vitt
vin och karljohansvamp. Serveras med rastekt potatis.

PETALIDIFILETTODIMANZO .............0cvuvun. 277:-
Tunnskivad lattpanerad oxfilé stekt i olivolja,
balsamvindger, rétt vin och rosmarin. Serveras pa

en badd av rucola och hyvlad Parmigiano Reggiano.
Serveras med rosmarinpotatis.

BLACK ANGUS ENTRECOTE ALLAGRIGLIA. ............ 260:-

Grillad Black Angus entrecote med bearnaisesas och
pommes frites.

SALTIMBOCCA ALLA SORRENTINA .................. 275:-

Smorstekta, lattpanerade tunna skivor av kalvinnanlar
med vitt vin, tomatsas, buffelmozzarella, parmaskinka
och basilika. Serveras med rosmarinpotatis.

SALTIMBOCCA ALLAROMANA . .......... ... 273:-

Smorstekta, lattpanerade tunna skivor av kalvinnanlar
med parmaskinka, vitt vin och salvia.
Serveras med rosmarinpotatis.

SCALOPPINE DEL BUONGUSTAIO ................... 273:-

Smorstekta lattpanerade tunna skivor av kalvinnanlar
med basilika, parmaskinka och pecorino.
Serveras med rosmarinspotatis.

BOCCONCINI DI POLLO ALLACIOCIARA .............. 218:-

Ugnsbakad kycklinglarfilé inlindad med parmaskinka
och salvia. Serveras med rastekt potatis.

@ Vegetarisk @ Glutenfri Laktosfri

+ Kockens val,

Valfri komponering:
2 ratters 315:- 3 ratters 370:-

Firnditt

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO
MOZZARELLA CAPRESE

Varmniiitter

PAPPARDELLE AL FILETTO E TARTUFO
TRANCIO DI SALMONE AL POMODORO FRESCO

SALTIMBOCCA ALLA SORRENTINA

Dessert

TIRAMISU CLASSICO

PIATTO DI GELATO MISTO

N\ 4

+ Barn [ Bambine.

SALMONE AIFERRI ..\ttt it 107:-
Grillad laxfilé med aioli och pommes frites.

FETTINA AIFERRI ... ... .. i 107:-
Grillad oxfilé med pommes frites och bearnaisesas.

SPAGHETTI AL POMODORO EPOLPETTE .............. 79:-
Med tomatsas och hemgjorda kottbullar.

SPAGHETTI ALLABOLOGNESE ............ovvuununa. 74:-
Med nétfars. Innehaller olivolja, vitlok, 16k och selleri.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA . ......... ... 74:-

Med bacon, dggula, svartpeppar, gradde
och nyriven Parmigiano Reggiano.

LASAGNEALFORNO ........ ... 74:-

Ugnsgratinerad, pastaplattor med bechamel,
nyriven Parmigiano Reggiano och nétfars.

POLPETTINE . ... .. i e e 74:-
Hemgjorda kéttbullar med pommes frites.

PENNE SORRENTINA ... ...\t 74:-
Med tomatsas och buffelmozzarella.

SALSICCIOTTO ...ttt it e e e 74:-
Prinskorv med pommes frites.

GELATO ..o 36:-
Glass

COCA COLA ZERO . .original24cl ........ccvviiiiiii.. 28:-
COCACOLA ....... original 24 cl v 28:-
FANTA ........... original 24 cl v 28:-
SPRITE. ........... original 24 cl v 28:-
MJOLK ................. 24Cl e 28:-
PERSIKONEKTAR ......... 24¢Cl 35:-
APELSINJUICE ........... 33C v 35:-
VATTEN (ENDAST TILLBARN). .. ..ot ot ee e Ghratis



Dessent ach kaffe
Dalei e Caffe

+ Dessert | Dolei

TIRAMISU CLASSICO. ..ottt e ettt
Italiensk dessert med kaffelikdér, mascarponeost,

savoiardikex, zabaione

och kakao.

DULCISINFUNDO. . ... ..ottt iiin e e
Socker och kanelstekta dpple med vaniljglass och

vispad gradde, toppad

med Sevé Fournier-likor.

PANNA COTTA ALLAVANIGLIA . .....................

Italiensk vaniljpudding
barkompott.

som serveras med en

BUDINODELLA CASA. . ... i i

Ugnsbakad brylépudding gjord pa &gg, gréadde, socker.
Serveras med karamellsas.

PIATTO DI GELATO MIST
Blandad akta italiensk

TARTUFO CLASSICO. ..

O e
glass.

Aggvanilj och chokladgraddglass med

chokladsas och kakao.

SORBETTO AL LIMONE.
Utsokt citronsorbet.

GELATO AL PISTACCHIO

Pistaschglass toppad med strega likor.

CANTUCCI E VINSANTO

4 cl Vinsanto serveras med cantucci (mandelskorpor).

TARTUFINO ALCIOCCOLATO . ..ot i v i inens 22:-
Italiensk chokladpralin (rikligt med hasselnét).

+ Ostar [ Formaggi
FORMAGGI DELLA CASA.....coiviiiiiiiniiiniiiiiniiiiisiiisiiisiiisiniiin 149:-
Blanding av italienska ostar som serveras med frukt,
marmelad och salta kex

+ Dessertuin [ Vini da Dessert

Pris/cl

MARSALA . e 19:-
VIN SANTODEL CHIANTI . ..ot vt 19:-

+ Cognac, Brandy € Rom

Pris/cl

RENAULT CARTENOIREEXTRA .. .....vvvrrnnnnnnn. 24:-
REMY MARTINV.SO.P. . ...... ... i e 24:-
HENNESSY FINECOGNAC . . ... oot vieieiianninnnn 22:-
GRONSTEDTS ** .ttt ittt ettt et 20:-
BRANDY VECCHIA ROMAGNA (104r) .................. 24.-
BRANDY MARCATI (2O &) . ot ot ee et 36:-
CALVADOS . . e e 19:-
XANTE . oottt e 19:-
ELDORADORUM (15 8. ..o vt eiieaeaiiaaannns 35:-

*+ Kaffe | Caffé

ESPRESSO ... . i 30:-
ESPRESSODOPPIO. . ... ittt e e 39:-
ESPRESSO CORRETTO med grappaeller likér........... 47:-
CAPPUCCINO. . ..ot i e 35:-
CAFFELATTE .. ... e e e e 35:-
CAFFEMACCHIATO. . .ottt ettt ettt 30:-
BRYGGKAFFE med Patar. .. ..o, 29:-
TE ottt e 26:-
+ Kaffedrinkar
4 cl 6 cl

IRISHCOFFEE ........... ... ... 94 ... 139:-
Kaffe, Jameson whisky, vispgradde

KAFFEDOM .. ... ... ... i 94 139:-

Kaffe, Benedictinelikdr, vispgradde

LEONARDSACHS ............ ... [ Z 2 139.-
Kaffe, Kahlua, Grand Marnier, vispgradde

TROISL. .ot [Z TS 139:-
Cappuccino, Jameson whisky, Baileys,

vispgradde

FRAPPUCCINO. . ....... .o iinn 110:-. .. ... 155:-

Cappuccino, Kahlua, Amaretto,
vaniljglass, vispgradde

+ Vdra Grappor | Le Nostre Grappe

Alla vara grappor framstalls av familjen Marcati
i Sommacampagna utanfér Verona.

Pris/cl
CHARDONNAY stark och ren smak ........cccoocvvvvvnvininininnnen, 18:-
AMARONE intensiv och fyllig arom av brandy .................. 26:-
BRUNELLO mjuk och aromatisK ........cceevvvvvevvviivvnerviiiiivnnnnn, 25:-

GRAN RISERVA (20 ar) intensiv och fyllig arom av cognac 85:-

+ Whisky

Pris/cl
FAMOUS GROUSE. . . ..\ttt ettt 21:-
JAMESON ..\ttt ettt 21:-
LAPHROAIG (1O ) . oottt et 31:-
GLENFIDDICH (T2 @) v ot et e e ettt 28:-
AUCHENTOSCHAN (T2 Ar). oo e et ieean 28:-
CHIVAS REGAL (12 8. oot e e et 25:-
MACALLAN (12 @), ottt et e 28:-
LAGAVULIN (T Ar) oottt e ittt 36:-

+ . . 8 % . .

i Pris/cl
LIMONCELLO serverasiskalliettfrystglas. ... .......covuu.n.. 19:-
JAGERMEISTER serveras iskall i ett fryst glas. . . oo v vvvsnn.. 19:-
AMARETTO DISARONNO . ...\ttt 19:-
FRANGELICO .. vttt et ettt ettt i 19:-
SAMBUCA . ..ottt 19:-
STREGA . . . 19:-
FERNET BRANCA . ...\ttt te ettt iinanns 19:-
BRANCA MENTA . ...ttt ettt et 19:-
RAMAZOTTL L\ttt ettt ettt ettt 19:-
COINTREAU ..\ttt t ettt ettt ettt 19:-
GRAND MARNIER.. .\ ot vttt ettt ettt it 19:-
BENEDECTINE (D.O.M.) ..o\ i ittt 19:-
DRAMBUIE . ..\ttt ettt ettt it i 19:-
BAILEY S . .\ttt 19:-
KAHLUA .ottt e 19:-



Uiner



+ Réida Vinen | Vini Rossi

CANNONAU ................... Glas (18 cl) 85:-. . Flaska 319:-
Cantine di Dolianova, Sardegna. 14%

Druvor: 90% Cannonau, 10% lokala bla druvor fran
Sardinien. Medelfylligt vin med mogen karaktar av
morka bar. Balanserad stravhet med intensiv smak och
lang eftersmak.

SANTESU ROSSO ISOLA DEI NURAGHIIGP ............ 275:-
Cantine di Dolianova, Sardegna. 13%

Druvor: Lokala bla druvor fran Sardinien.

Elegant vin med tydliga inslag av morka bar och farska
orter. Mjuka tanniner som ger vinet en bra struktur.

NERO D’AVOLA IGT ...ttt 335:-
Baglio di Vincenzo, Sicilia. 14%
Druvor: 100% Nero d’Avola.

Mycket fruktigt vin med inslag av fat, moérka bar,
plommon, bigarrder och kakao.

CHIANTI CLASSICO RISERVA ... ... . i 358:-
Le Chiantigiane, Toscana. 13%
Druvor: 80% Sangiovese, 20% Canaiolo Nero.

Smakrikt och valbalanserat vin med fatkaraktar, inslag
av morka bar, torkade 6rter och vanilj.

VALPOLICELLA RIPASSO ..... Glas (24 cl) 141:-. . Flaska 425:-
Valpantena Superiore, Veneto. 14%

Druvor: Corvina, Rondinella, Corvinone.

Komplext vin med tydliga toner av bjoérnbér, svarta
vinbar, torkade violer, svartpeppar, balsamvinager.
Sammetslen och varm med mjuka tanniner.

VINO NOBOLE DI MONTEPULCIANO .................. 406:-
Marno, Abruzzo. 14,5%

Druvor: Sangiovese (Prugnolo Gentile), Canaiolo Nero.
Lagring och jasning med skal i staltank, sedan lagring

i ekfat i minst 2 ar. Valbalanserat och strukturerat med
milda tanniner och tydliga toner av réda bar och fat.

BARBERAD’ALBA ................. . .. 420:-
Massucco, Piemonto. 13%

Druvor: 100% Barbera.

Fruktigt aningen syltigt vin med inslag av kérsbar,
bjornbér, jordgubbe, vanilj och gronpeppar. H6g syra
som utmarker barbera viner.

ROSSODIMONTALCINO . ............... i 446:-
Azienda Agricola Mastrojanni, Toscana. 14,5%

Druvor: 100% Sangiovese grosso (Brunello).

Fatlagring: Franska fat fran Allier (54 hektoliters):

6-7 manader. Lagring pa butelj: 3 manader.

SUD NEGROAMARO SALENTOIGT..................... 420:-
Feudi di San Marzano, Puglia. 13,5%

Druvor: 100% Negroamaro.

Medelstor doft av mérka bar som svarta vinbar, bjérnbar
samt réda kdrsbar och tranbar. Vidare finns toner av
kryddor, mérk choklad och diskret vaniljton.

PRIMITIVO SALENTO IGT. .. ... ..ot 398:-
Capaforte, Puglia. 14,5%

Druvor: Primitivo 100%

Fylligt vin med mogen karaktar av vilda réda bér,

frukt, morka kérsbar och plommon. Subtila toner av
tobaksblad och rostade espresso bdnor, inslag av vanilj
och cacao.

NEBBIOLO D’ALBA . . ... e 490:-
Massucco, Piemonto. 13%

Druvor: 100% Nebbiolo.
Fruktigt vin med inslag av hallon, blomster, kanel och
vanilj. Bra struktur och bra syra.

BAROLO . .. 900:-
Massucco, Piemonto. 14%

Druvor: 100% Nebbiolo.
Komplex, stram, kryddig smak med fatkaraktar,
inslag av torkade kérsbéar, kakao, nypon och tobak.

BRUNELLO DI MONTALCINO CASTELGIOCONDO ..... 1695:-
Marchesi de’Frescobaldi/Castel Giocondo. 14,5%

Druva: 100 % Sangiovese. Toscana.

Medelstor, fruktméattad, ung doft med toner

av moreller, bjérnbar, lader och diskret fatton.
Medelstor, fruktig och mjuk smak av séta kérsbar
kombinerad med fruktiga tanniner och toner av fat,
kaffe, moérk choklad och mandel. Komplett, lang, torr
och varm eftersmak med inslag av 6rter.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA ................... 1035:-
Corte Majoli, Veneto. 15,5%

Druvor: Corvina, Rondinella, Corvinone.

Djup rubinréd med toner av konserverade korsbar,
vanilj, svart lakrits och tobak. Varm och mjuk, med
tydliga tanniner.

ORNELLAIA . ... e 2757:-
Tenuta dell’ Ornellaia. Toscana. 15%

Druvor: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc.
Oerhort elegant doft med delikat, syrligt frisk frukt
och stralande fatkaraktdr, inslag av sdtaktig Cabernet
dominerad svartvinbarsfrukt, plommon, mérk
choklad, kérsbéar och rostat kaffe. Relativt fyllig smak
med utsokt mork, koncentrerad barfrukt, mycket
friskt, stramt och fast strukturerat med inslag av
mork choklad, értkryddor, te och valintegrerad rostad
fatkaraktar. Stort, klassiskt Bolgheri vin med starkt
Bordeauxtycke, ytterst valkomponerat och elegant.

CORPUS AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO. . ... 3124:-

Villa Rinaldi. Veneto. 15%

Druvor: 70% Corvina, 25% Rondinella, 5% Molinara.
Bara genom att dofta pa detta vin, upptacker man
den distinkta doften av vilda svarta korsbar, réda
korsbar, sota dadlar, kakao och kryddor. | munnen
kdnner man en intensiv och utvecklad smak som
forenar sig tillsammans med en kraftig kropp.

Ett rent, sant kraftigt vin som utvecklar kanslor och
minnen bortom allt annat.



+ Vit Vinen | Vini Bianchi

VERMENTINO ................. Glas (18 cl) 83:-. . Flaska 309:-
Cantine di Dolianova, Sardegna. 13,5%
Druva: 100% Vermentino.

Torrt fruktigt vin med frisk syra och toner av apple och
grapefrukt. Lang frasch eftersmak.

SANTESU BIANCO ISOLA DEI NURAGHI ............... 265:-
Cantine di Dolianova, Sardegna. 12,5%

Druvor: Lokala gréona druvor fran Sardinien.
Beskrivning: Torrt, mycket fruktigt vin med bra syra,
inslag av citrus och gréna frukter sasom pé&ron och
groéna applen.

PINOT GRIGIO 13,1%. . . oot 398:-
Dorigo, Friuli Venezia Giulia. 13,1%

Druvor: 100% Pinot Grigio.

Ren, torr, frasch smak av rikt mogen frukt, intensiv
kryddighet, rondér. Fruktig, generds druvtypisk doft av
persikor, paron, ananas och en elegant kryddighet.

FIANO SALENTO ... ... . e 387:-
Capoforte, Puglia. 13%
Druvor: 100% Fiano.

Vitt fullkroppsvin. Komplex smak med mogen frukt av
persika, aprikos och citrus féljt av en nyans av kamomill.

SOAVE . 327:-
Tenuta Casaletti, Veneto. 12,5%
Druvor: Garganera Veronese, Chardonnay.

Nyanserad, fruktig med inslag av gula dpple, orter,
persika och grapefrukt.

CHARDONNAY LANGHE ............ ... .. ... ... ... 395:-
Piemonte, Massucco. 12,5%
Druva: 100% Chardonnay.

Torrt vin med trevlig syra. Karaktar av exotiska frukter.
Harmonisk, balanserad syra och nagot bitter eftersmak.

4 Roséui

SANTESUROSE . .............. Glas (18 cl) 70:-. . Flaska 265:-
Cantine di Dolianova, Sardegna. 12,5%

Druvor: Lokala bla druvor fran Sardinien.

Friskt torrt rosévin med tydlig fruktighet och

inslag av réda bar sdsom lingon och jordgubbar.

MOI ROSATODEL SALENTO .............cciiiinnnnnnn. 315:-
Vigne & Vini, Puglia.

Druva: 100% Negroamento.

Fargen drar svagt at kdrsbar med violetta reflektioner.
Doften ar behagligt balanserad med inslag av korsbér,
granatdpple och en latt antydan av jordgubbar. Smaken
ar mjuk och kvardrdjande, mjuka tanniner, frisk och
behaglig.

+ Prosecco.

PROSECCO SUPERIORE......... Glas (12 cl) 68:-. . Flaska 386:-
Bepin De Eto, Veneto. 11,5%
Druvor: 100% Glera.

Torrt, frascht fruktigt mousserande vin med inslag av
citrus, paron och persika.

FLAVE ROSATO Roséprosecco Glas (12 cl) 70:-.. Flaska 398:-
Bepin De Eto, Veneto. 11%

Druva: 100% Incrocio Manzoni.

Mousserande rosé med blommig doft och generos
fruktighet i form av arikos, persika, melon, litchi,
grapefrukt och ananas.



+ P4 fat | Bivva Alla Ppina

Melleruds Pilsner Sverige 4,8% ..... 40 cl 64:-
.................................. 30 cl 49.-
Birra Moretti Italien, 46%........... 40 cl 61:-
.................................... 20 cl 34.-

+ PG flaska 33 el | In bottiglia

Birra Moretti Limone Italien2% ........... 49:-
Grangesberg lattol EKO Sverige 21%...... 53:-
Carlsberg Hof Danmark 4,2%............ 58:-
Peroni ltalien 4,7%. . .................... 59.-
Birra Dolomiti Pils Italien 4,9%............ 58:-
Heineken Holland 5,0% ................. 59:-
Guinness Stout, morkt Irland 50% ....... 60:-
Mariestad export Sverige 5,3%........... 59:-
Poppels APA Sverige6,4% .............. 68:-
Poppels IPA Sverige 6,5% ............... 68:-
Briska Paroncider Sverige 4,5%.......... 60:-

+ Liisk € Vatten | Acque € Rilite

28 cl 40 cl
CocaCola..... Original ..... 320 ... ..., 39:-
Coca Cola Zero Original ..... 32:- ... 39:.-
Fanta......... Original...... 32:-. ... 39:-
Sprite......... Original...... 32:-. ... ... 39.-
Persikonektar .............. 32 39:-
Mjolk. ............... ... 32 39:-
Sodavatten................. 28 i 33:-
Vatten ............ ... ... ... .. 10:-

+ P4 flaska | S Bottighia

San Pellegrino ............ 50cl ....... 41:-
Loka Citron .............. 33clo....... 35:-
Apelsinjuice .............. 33cl........ 35:-
Schweppes Tonic ......... 25¢cl........ 35:-
Schweppes Gingerale .... 25cl........ 35:-

+ Vin pé glas, | Vino. in bicchiere

Glas 12 cl Flaska
Prosecco ..................... 68:-.. ... .. 386:-
Roséprosecco............... 70:- ... ..., 398:-
Glas 18 cl Flaska
Cannonau (Husets réda vin) .. .85:-..... .. 319:-
Vermentino (Husets vitavin) .. 83:-....... 309:-
Santesu Rosé (Husets rosévin) 70:-....... 265:-
Glas 24 cl
Valpolicella Ripasso (Ro6tt) . ............. 141:-
+ Abkobolfritt 6L & win

Glas 18 cl Flaska
Vitt alkoholfritt vin.......... 43:- ... 135:-
Rott alkoholfritt vin.......... 43:- ... 135:-
Flaska 33 cl

BirraMorettiZero ... ................... 53
Briska Alkoholfri Paroncider. ............. 53:-
Glas 12 cl Flaska
Alkoholfri Prosecco .......... 43— ..., 228:-

+ $nformationer

Alla vara ratter med tomatsas innehaller vitldk.
Brddet som vi dagligen bakar innehaller durumvete.

DURUMVETE "Triticum Durum” innehaller hég halt
av glutenproteiner.

ARBORIORIS italienskt rundkornigt ris. Ristypen ar
dopt efter staden ARBORIO. Nar riset ar tillagat ar
kornen fasta, krémiga och sega.

Ricotta ar en italiensk farskost. Ursprungligen var
ricotta uteslutande en farost, men gérs idag &ven av
komjolk.

Pecorino ar lagrad farost som h&drstammar fran
Italien. Pecorino betyder farost och den tillverkas i
flera regioner i Italien. Osten finns bade som féarsk,
mellanlagrad och véllagrad och det gor att skalet
varierar i farg och smak.

Glutenfri pasta finns for dig som ar glutenintolerant.
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